RISTORANTE

Da Roberto

«ZUM SKIPPER»

SPEISEKARTE ..

Avntipasti con Pesce [ wmit Fisch
Cocktail df GGamberi

Krabbencocktail (c,j)

Cafpacc/o di Salmone

Lachs-Carpaccio mit Soja Sauce

/nsa/a ta di Mare

Meeresfriichtesalat

Antipasti con Carve [ mit Fleisch
Ca/paccio di (Carne Salada

Carpaccio mit Parmesan, Champignons

Tonna to

Gediinstete Lende mit Thunfischsauce (c,d,j,16)

Antl/'oasto 5bplocr
Mix Vorspeise Nach art des Hauses (c,d,j)

Antllbasto misto all ‘italiana

Gemischte Italienisch Vorspeise (a,d,2)

Antipasti con Formaaggjio [ mit Kase

Melanzane [ritte

Aubergine Gefiillt Panierte un Gebratene (a,c,vegetarische)

/nsa/a ta Calorcsc

Tomaten, Buffelmozzarella DOP, Basilikum, Oregano, Ol Nativ (g,vegetarische)

zZuppe [ Suppen

Minestrone alla DPresciana

Gemusesuppe (4,i,vegetarische) nach Brescianer Art

Kaviolini in PBrodo

Italienische kleine Ravioli in Fleischbriihe (c)

DPouillabaisse

Suppe mit Variationen von Edelfischen, Croutons und Rouille-Sauce (4,i)

13,00
16,00

18,50

15,00
16,50

17 5C

26,00

10,00

12,00

8,50
10,00

17,50
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Primi Piatti / Erste Gang
/> enne ﬁ'ccantia//o atterano

Penne mit pikanter Tomatensauce (4,vegetarische), Sahne, Safran

Garganc//f [Fomodorini e Pesto
Pasta mit Kirschtomaten, Pesto und Schafskése (c,6,vegetarische)

F ennctte alla Mantovana

Penne mit Salsiccia, Tomatensauce, Sahne

5Pag/7cttincn'fantasia di Sorrento

Schwarze Spaghetti mit Miesmuscheln, Garnelen, Kirschtomaten, Mozzarella

Pasta fatta v CasalHansaemachte Pasta

Tag/liatc//c ari [ ung/7i Forcini

Breite Nudeln mit Steinpilzen

Ta‘gﬁa telle al Cacao con Salmidi [ cpre

Kakaonudeln mit Hase Sauce (i)

Kavioli Mix

Gemischte Ravioli-Variation mit Butter und Salbei (a,c,d,g)

[ ris di Fasta

Pasta Variation mit Tagliolini Truffel, Ravioli hausgemacht, Gnocchi della mamma

Secondi piatti con Pesce | Fisch

[iletto di | uc:fo/ocrca alle Mandorle

Zanderfilet mit Mandeln (a)

[iletto i Fietro alla Mugnaia

Filet vom Peterfisch, Mllerin Art (ac)

[ rancio dif Salmone al Vaporc

Lachsfilet Gedampf mit Aurora Sauce (c,j)

Orata alla Gr[g/ia

Dorade vom Girill

Pranzino all ‘acqua [azza

Wolfsbarsch in "verriicktem Wasser" ,mit weiBwein und kirschtomaten

12,00 €
12,50 €
13,00 €

16,50 €

14,50 €
14,50 €
16,50 €

20,00 €

22,00 €
2370
23,90 €
25,00 €

30,00 €
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ww Nach THalievischer Tradition

Secondi Piatti con Carve | Fleisch

Jnvoltini Fanati

Panierte Fleischrélichen mit Schinken und Kése auf Kartoffelstampf

[ egato di Vitello af Purro e Salvia

Kalbsleber in Butter und Salbei gebraten

Bocconcini di Vitello ar [ ung/w' Forcini

Kalbsragout mit Steinpilzen

(ostoletta df Vitello alla Milanese

KalbsKotelett Paniert

C ostolette d Agnc//o con O/ivc < Z enzero

Lammkotelett flambiert mit Cognac, Oliven und Ingwer, 250 Gramm

Bistecche [ Steaks
Tag/fa ta al Dragoncc//o

Geschnittenes Irisches Angus-Rindfleisch, mit Estragon und Balsamico, 250/280 Gramm

[iletto di Pue all5 Gn:gllla

Irisches Angus Rinderfilet vom Grill, 220/240 Gramm ca.

[iletto a’iBuc Gorgo e [Fanna

Irisches Angus-Rindfleisch vom Grill ,Gorgo und Sahne Sauce, 220/240 Gramm ca.

[iletto df Pue pepe e [anna
Irisches Angus Rinderfilet mit schwarzem Pfeffer, mit Cognac flambiert, Sahne, 220/240 Gramm.ca.

[Filetto di Pue con Forcini

Irisches Angus Rindfilet mit sautierten Steinpilzen, 220/240 Gramm ca.

[iletto df Buc al /> epe Verde

Irisches Angus Rinderfilet flambiert mit Cognac, grinem Pfeffer, Weilwein, Portwein, 220/240 Gramm
ca.

Twsalate [ salate

[nsalata dello 5&1}0/06/‘

Mit Salat, Tomaten,Mozzarella,Karotten,Oliven,Schinken, Thunfisch

33,50

34,50

L Ro.e,

35,50

15,00



RISTORANTE

Da Roberto

«ZUM SKIPPER»

Contorni [ Beilagen
(Cnocco [ritto

Fritierte Teig
Fatate 5a/tatc al Rosmarino

Bratkartoffeln mit Rosmarin

Jnsalata Mista

Gemischter Salat

Katatoui//c alla /: rancese

Ratatouille mit Zwiebel, Tomaten, Paprika, Zucchini, Aubergine

[ ris df Contorni

Drei verschiedene Beilagen

Dessert
Sorbetto al [ imone

Zitronen-Sorbet mit Vodka und Minzsirup (16)

Ananas /4/ Grand Marnier

Ananas geschnitten mit Grand Marnier flambiert (16)

[Fanna cotta con Salsa ar Lam/ooni

Panna Cotta mit Himbeer-Sauce (c)

[ artufo al Cioccolato

Italienische Eis Spezialitat (h)

Torta della Nonna

Tarte mit Zitronen-Creme, Pinienkernen, Mandeln (acgh)

[ iramisu

Aus der ltalienischen Tradition(a,c,g,7,16)

Cassata con F anna

Sahneeisschnitte mit kandierten Friichten

Mix dr [ ormaggys [taliani

Kése-Variationen

Caﬂ: Gourmand

Variation von verschiedenen Desserts mit Espresso serviert (a,c,g,h,16)

+,00
5,00
5,50
6,00

500

6,00
7,00
8,00
8,00
8,00
8,00
8,50
9,00

14,50
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WMewit Degustazione [ Degustationsimenit

K lein Menii Vc‘gctan}sc/'l und Wein

Kleine Salat - Vorspeise mit Caprese, Frittierte Auberginen und Gemuse vom Grill, mit 1
Glas Weisswein (125 g) - Erste Gang mit Hausgemachte Ravioli und 1 Glas Wein Chiaretto
(125 g) - Klein dessert mix (a,c,g,7,16)

K lein Menii [ achs und Wein

Parmesan und Oliven - Kleine Meeresfriichtesalat mit 1 Glas (125 g) WeiRwein - Lachsfilet
vom Grill mit 1 Glas Wein Chiaretto (125 g) -
Ananas al Grand Marnier (a,16)

Klein Menii T riittel und Wein

Kleine Salat - Omelette mit Schinken, K&se, Triiffel und 1 Glas Weisswein (125 g) -
Tagliatelle flambiert mit Triiffel und 1 Glas Rotwein (125 g) - Kleine Tiramisu’ (a,c,g,7,16)

K/cin Menii Kinc/cr /:;'/ctstiickc und Wein

Parmesan und Oliven - Salami und Kése Teller mit 1 Glas Wein Chiaretto (125 g) -
Rinderfiletstiicke aus Cognac flambiert mit Griine Pfeffer und Sahne Sauce mit 1 Glas
Rotwein (125 g) - Kleine Panna Cotta (a,c,g,16)

38,50

46,00

52,00

53,20
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Triiffelkarte

Antipasti [ Vorspeise
Omc/cttc a/ Tartufo

Omelette mit Schinken, Kase, Trffelbutter und frischem, gehobeltem Triffel
Caq:accfo con [artufie [ armigiano

Rindercarpaccio mit Rucola, Frischem Triiffel und Parmesan

Primi Piatti [ Erste Gang
Tag/iatc//c [lambate al T artufo

Breite Nudeln flambiert mit Truffel (ac-16)
Kisotto alla [iorentina

Risotto mit Kurbis, Steinpilze, Parmesan, Triiffel (g)

Secondi Piatti con Pesce | Mit Fisch
Coda di Kospo al T artufo

Seeteufel im Teigmantel auf Patata passata mit weiRen Bohnen und Triiffel

Secondi Piatti con Carne | Wit Fleisch
Entrccotc al C ognac e Tartufo Ncro

Entrecote flambiert mit Cognac und Triiffel. 230/250 Gramm (g-16)

[iletto di Pue al T artuto

Irisches Angus Rind vom Grill, Buttertriiffel und frischem Triiffel, 220/240 Gramm ca.

18,00

22,00

22,00

25,00

34,00

35,00

42,00



