
ANTIPASTI / VORSPEISE

Aubergine Gefüllt Panierte un Gebratene (a,c,vegetarische)

Antipasto mit Aubergine Frittiert , Caprese und Gemüse vom Grill (a-c)

Krabbencocktail (c,j)

Lachs-Carpaccio mit Soja Sauce

Carpaccio mit Parmesan, Champignons

Gedünstete Lende mit Thunfischsauce (c,d,j,16)

Gemischte Italienisch Vorspeise (a,d,2)

ZUPPE / SUPPEN

( Bitte fragen Sie nach der Verfügbarkeit (d.g. Vegetarische)

Italienische kleine Ravioli in Fleischbrühe (c)

Suppe mit Variationen von Edelfischen, Croutons und Rouille-Sauce (4,i)

PRIMI PIATTI / ERSTER GANG

Penne mit pikanter Tomatensauce (4,vegetarische), Sahne, Safran

Hausgemacht Breite Nudeln mit Mix Pilzen , Sahne , Parmesan

Hausgemachte Ravioli (Bitte fragen Sie nach der Verfügbarkeit) (d,g,vegetarische)

Schwarze Spaghetti mit Miesmuscheln, Garnelen, Kirschtomaten, Mozzarella

Pasta Variation mit Tagliolini Trüffel, Ravioli hausgemacht, Gnocchi della mamma



Secondi piatti con Pesce / Fisch

Filet vom Peterfisch, Müllerin Art (ac)

Lachsfilet gebraten in Weißwein, Kirschtomaten, Oliven, Kapern(ad16)

Dorade vom Grill

Gebratenes Zanderfilet(acd) in Butter-Salbei-Sauce mit Risotto und Curry-Sauce(g)

Secondi Piatti con Carne / Fleisch

Panierte Fleischröllchen mit Schinken und Käse auf Kartoffelstampf

Kalbsleber in Butter und Salbei gebraten

Kalbsragout mit Steinpilzen

Lammkotelett flambiert mit Cognac, Oliven und Ingwer, 250 Gramm

Bistecche / Steaks

Irisches Entrecote geschnitten mit Gorgonzola-Sauce (ca. 250/270 gr.)

Irisches Angus-Entrecote, gebraten, mit Chalotten, Essig, Rotwein, 230/250 gramm ca.

Irisches Angus Rinderfilet vom Grill, 220/240 Gramm ca.

Irisches Angus Rinderfilet flambiert mit Cognac, grünem Pfeffer, Weißwein, Portwein, 220/240  
Gramm ca.

Insalate / salate

Tomaten, Buffelmozzarella DOP, Basilikum, Oregano, Öl Nativ (g,vegetarische)

Mit Salat,Tomaten,Mozzarella,Karotten,Oliven,Schinken,Thunfisch



CONTORNI / BEILAGEN

Fritierte Teig

Bratkartoffeln mit Rosmarin

Gemischter Salat

Ratatouille mit Zwiebel, Tomaten, Paprika, Zucchini, Aubergine

Tomaten mit Tropea-zwiebeln Salat

Drei verschiedene Beilagen

Gemüse vom Grill

DESSERT

Pro eine Kugel Eis (cgh)

Zitronen-Sorbet mit Vodka und Minzsirup (16)

Ananas geschnitten mit Grand Marnier flambiert (16)

Parfait mit kandierten Früchten und Schlagsahne

Panna Cotta mit Himbeer-Sauce (c)

Italienische Eis Spezialität (h)

Aus der Italienischen Tradition(a,c,g,7,16)

Tarte mit Zitronen-Creme, Pinienkernen, Mandeln (acgh)

Käse-Variationen

Variation von verschiedenen Desserts mit Espresso serviert (a,c,g,h,16)



MENÜ

Kleine Salat - Vorspeise mit Caprese, Frittierte Auberginen  und Gemuse vom Grill, mit 1 Glas  
Weisswein (125 g) - Erste Gang mit Hausgemachte Ravioli und 1 Glas Wein Chiaretto (125 g) - Klein  
dessert mix (a,c,g,7,16)

Parmesan und Oliven - Kleine Spaghetti mit Venusmuscheln  mit  Glas 100 Gr. Weißwein  ;  
Doradefilet nach Meditterranen art mit Glas 100 Gr. Wein Rosé ; Kleine Salat ; Zitrone Sorbet (ad16)

Parmesan und Oliven - Salami, Tonnato und Carpaccio Teller mit 1 Glas Wein Chiaretto (125 g) -  
Rinderfiletstücke aus Cognac flambiert mit Rose` Pfeffer und Sahne Sauce mit 1 Glas Rotwein (125  
g) - Kleine Panna Cotta (a,c,g,16)

IL TARTUFO / GERICHTE MIT TRÜFFELN

Omelette mit Schinken, Käse, Trüffelbutter und frischem, gehobeltem Trüffel

Rindercarpaccio mit Rucola, Frischem Trüffel und Parmesan

Breite Nudeln flambiert mit Sommertrüffel (ac-16)

Cordon-Bleu flambiert mit Cognac, Sahne und frischem Trüffel (ag16)


